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04

LLET

nﬂ

Amanida de marisc.
Truita de patata i cogombre.

logurt.

GL | | LLET

05

Llesques e tomaquet gratinat amb orenga i
formatge.

Llenties estofades amb ceba i pastanaga.

Poma

06

Pasta bullida amb col.
Mandonguilles a la jardinera.

Platan.

07

MoL

Amanida d’enciams i olives
Arros de sepia i calamar.

Kiwi.

ﬂmﬂ 08

Espirals amb enciams variats, tomaquet,
moresc i ou dur.

Maires enfarinades.

Pinya

e || 6L
11

Sopa.
Cuixes de pollastre al forn.

logurt.

o 12

Fesols saltejats amb oli verge i all.
Truita tombada amb tomaquet amanit.

Platan.

13

Arros amb salsa de tomaquet.
Llug al forn amb ceba.

Kiwi.

14

Minestra de verdures eco.
Salsitxes fresques amb enciam i moresc.

Pera.

LLET 1 5

Amanida grega.

Cigrons amb pebrot, alberginia i
carbasso saltejats.

Poma.

m LLET || GL 18

Amanida variada.

Cints a la carbonara.

Natilles.

19

Trinxat de col i patata amb oli
verge d’oliva.

Estofat de gall d’indi amb pastanaga.

Pera

Empedrat de fesols, olives, pebrot,
tomaquet i tonyina.

20

Ou dur i pastanaga.

Poma.

GL 21

Crema de de carbassa.

Croquetes fresques de rostit amb enciams

Platan.

| E 22

Arros blanc amb enciam, olives, tomaquet,
moresc i pésols.

Rap amb salsa romesco.

Platan.

25

Llenties estofades,
(amb alls, ceba i pastanaga).

Truita tombada amb enciam.

26

Timbal de tomaquet, cogombrets,
moresc i olives.

Arros de muntanya amb conill
(esparrecs, farigola i carxofa.)

27

Patata bullida amb mongeta tendra eco.

Llom al forn amb salsa de poma
i xampinyons al forn.

LLET

28

variats.

Macarrons amb hortalisses.

Seitd enfarinat amb enciams variats.

Kiwi.

Amanida variada patates a daus amb
pollastre o llug a la planxa i al pebre.

29

Plat combinat.

Flam Pera.
Platan Poma.
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