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Sopa 

 
Llom al forn amb xampinyons ,salsa de 

poma i xips. 
 

Taronja. 
 

 
 
 

 
Cigrons amb alls i salsa de tomàquet. 

 
Bunyols de bacallà amb escarola i       

moresc. 
 

Poma 

 
Amanida de marisc. 

 
Truita de patates amb pastanaga. 

 
Pera. 

 
 

 
 
 

 
 
 

 

 
 
 

 
 
 

 
 

Patata bullida amb brocoli i mongeta tendra. 
 

Truita tombada amb enciam. 
 

Plàtan. 
 

MENÙ ABRIL 2026  
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Macarrons amb salsa de ceba, tomàquet, 
pastanaga, alls i formatge. 

 
Rap al Forn. 

 
Plàtan. 

 
 

Crema de porro, carbassa i       carbassó 
 

Hamburguesa mixta amb xampinyons . 
 

Kiwi 

 
Fesols saltejats amb salsa d’alls. 

 
Ou dur amb maionesa. 

 
Taronja. 

   

 
 

 

   
 
 
 

 
 
 
 

   

   

 
 

Sopa 
 

Carn d’olla, pilota ,cigrons, pastanaga i col . 
 

Poma 
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Patata bullida amb col. 
 

Truita tombada amb tomàquet amanit. 
 

Plàtan. 

Ministra de verdures. 
 

Lluç amb timbal de tomàquet i            
cogombres. 

 
Kiwi. 
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Enciams variats amb pastanaga. 

 
Mandonguilles amb patata al caliu. 

 
Kiwi. 

 

 
 

Amanida variada. 
 

Canelons. 
 

Natilles. 
 

 
 

Pica-pica. 
 

Pizza de pernil dolç + formatge i de       
verdures. 

 
Taronja. 

 
 
 
 

GL 
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Espaguetis amb salsa de tomàquet. 
 

Maires enfarinades amb enciam. 
 

Poma. 
 

 
 
 

 
Arròs  amb salsa de tomàquet. 

 
Aletes de pollastre adobades. 

 
Flam 

 

OU GL PE API 

LLET 

 
 

Ensaladilla russa (patata, ou, oliva i        
tonyina). 

 
Pit de pollastre a la planxa. 

 
Iogurt. 

 
 

Arròs tres delícies (tomàquet, oliva i    
enciam). 

 
Rotlles de pernil dolç i formatge. 

 
Poma. 
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