MENU FEBRER 2026

DILLUNS DIMARTS DIMECRES w DIVENDRES

Ensalada Russa. Espaguetis amb salsa de tomaquet i orenga. Crema de carbassé Sopa Fesols saltejats amb alls.
Cuixes deng_":ls‘i;t;g:; forn amb Maires amb enciam i olives. Salsitxes al forn amb tomaquet amanit. Truita de patata amb enciam variat. Mandonguilles a la jardinera.
Platan. Taronja Kiwi Poma
Flam
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Amanida complerta. Ministra de verdures. Arrds amb salsa de tomaquet. Amanida grega. Remenat de xampinyons.
. ’ . .
Pollastre arrebossat amb patata al caliu. Truita tombada amb cogombres Llug enfarinat amb pastanaga i olives. Llenties estofades amb verdures. Pasta d’espirals amb tonyina.
i moresc. . P Pera.
logurt. Platan. oma.
Taronja
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Brocoli amb patata bullida. Sopa de caldo. Cigrons amb salsa de tomaquet.
Ou dur amb maionesa i tomaquet al forn. Estofat de gall dindi. Rap amb romesco.
Kiwi. Taronja. Platan.
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Tempura de verdures amb carxofa. Amanida d’encinaargg Y?;i!atess' moresc, pasta- Trinxat de col i alls tendres amb oli d’oliva Eesols estofats amb verdures. Pica-pica
i olives.
Fideus a la cassola. Arre b cal { bssol verge. Truita tombada amb enciam i cogombrets. Pizza de pernil dols i formatge i de verdures.
. fros amb calamars I pesols. Botifarra al forn amb tomaquet amanit. .
Natl"es. L. Taronja_ Poma.
Kiwi. Platan
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