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05

Amanida complerta.

Pollastre arrebossat amb patata al caliu.

Flam.

Truita tombada amb cogombrets

06

Ministra de verdures.

Fruita.

13

i moresc.

Ous gratinats amb tomaquet i formatge
ratllat.

Amanida de llenties
(pebrot, moresc i olives)

Fruita.

19

LLET || GL

Cintes a la carbonara.
Calamars a la romana amb enciam i moresc.

logurt.

LLET

20

Llesques amb tomaquet gratinat.

Amanida d'arros amb tonyina.

LLET

26

Hn

Amanida de marisc.

Truita de patata i ceba.

logurt.

Arros amb salsa de tomaquet.
Llug enfarinat amb pastanaga i olives.

Fruita.

Timbal de tomaquet amb formatge fresc.
Llenties estofades amb verdures.

Fruita.

i Melé amb pernil.
Amanida grega.
. i Truita de patata i ceba amb carbassé a la
Arros a la milanesa. planxa.
Fruita. Fruita
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Remenat de xampinyons.
Pasta d’espirals amb tonyina.

Fruita.

14

Ministra de verdures dels temps
(brocoli, col i pastanaga).

Salsitxes al forn amb alberginia.

Fruita.

15

Sopa.

Llom al forn amb salsa de poma
i xampinyons.

Fruita.

GL LLET

16

Espaguetis amb orenga.

Maires amb enciam i olives.

Fruita.

21

Fesols saltejats amb all i oli verge.
Ous amb maionesa.

Fruita.

22

Patata bullida amb col.

Cuixes de pollastre al forn amb ceba i poma.

El 23

Cigrons amb salsa de tomaquet.

Rap al forn amb salsa.

Fruita Fruita Fruita
27 28  |LLET ﬂ GL 29 FRUITES DEL MES.
. . Amanida Variada.
Patata bullida amb brocoli. . . Macarrons amb sofregit de verdures. POMA,
Mandonguilles a la iardinera Arros de sépia i calamar. KIwI,
& ) ) . Llug al forn amb enciams variats. MELO |
Frui Fruita. PLATAN.
ruita. .
Fruita




